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Abbiamo un chiodo fisso: il torrone e le nocciole in tutte le loro declinazioni. La nostra 

passione per la pasticceria ha radici nella tradizione dolciaria piemontese, ma è in 

continua evoluzione: ogni giorno c’è qualcosa da imparare, dal gusto all’estetica.

Siamo la Pasticceria Scalenghe dal 1954 punto di riferimento per Trofarello e per 

tutti i golosi per i quali la nostra bottega artigiana di via Torino è diventata tappa 

obbligata di passaggio o meta prediletta per avere garanzie di qualità.

Tutto è partito dall’intraprendenza di Giovanni Scalenghe e della moglie Lucia. Era il 

tempo in cui il pasticcere faceva di tutto, dalla frolla al panettone, dalla frutta candita alle 

pastiglie di zucchero. Un mestiere complesso imparato e portato avanti dal figlio Angelo 

e dalla moglie Domenica e poi, ancora dal nipote e attuale titolare: Giovanni Scalenghe.

Quando tra un’infornata di panettoni e una di colombe si respira sempre il profumo di 

dolce, la pasticceria ti entra nel sangue. Ma all’esperienza maturata in famiglia si vuole 

aggiungere qualcosa di più. Giovanni Scalenghe decide così di partire da un’esperienza 

in una realtà diversa, a Torino, per scoprire l’arte del gianduiotto e quella del confettiere, 

partendo dalle decorazioni in ghiaccia e proseguendo con “bignole”, paste secche 

piemontesi e infine il torrone.

Con il suo nuovo bagaglio d’esperienza Scalenghe è pronto ad accogliere l’eredità 

di famiglia e a farne qualcosa di nuovo. Accanto alla tradizionale pasticceria, inizia 

a proporre il torrone nelle sue declinazioni più prelibate, dalle tavolette ai torroncini, 

morbidi o più croccanti, con gli abbinamenti più insoliti. Nasce anche il “pantorrone”, 

dolce lievitato che prende spunto dal tradizionale panettone per renderlo unico con 

prelibate gocce di torrone e una forma a plumcake, appetibile tutto l’anno.

La nocciola gentile delle Langhe è alla base di tutto, comprese squisite torte alle 

nocciole e preparati per risultati di qualità anche nella pasticceria di casa.

Le ricette della tradizione e quelle più innovative vengono accompagnate da 

packaging innovativi e marchi originali: così anche le tavolette “fa tanti toc” 

guardano con ironia al dialetto piemontese ma sono modernissime nel gusto, 

per venire incontro a chi ama abbinamenti particolari e a chi, il cioccolato, lo può 

apprezzare solo senza zuccheri. I mitici “Trofarellesi”, con il cuore di amarena, sono 

invece un omaggio immancabile al territorio e al suo frutto tipico.
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TORRONE CONFEZIONE ELEGANTE

TORRONE MORBIDO CLASSICO

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%), zucchero, miele 

italiano, acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di patate, 
acqua), sale, aromi naturali.

TC300 peso: 300 g pz. x box: 12 durata: 12 mesi

TORRONE MORBIDO RICOPERTO

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%), zucchero, miele 

italiano, cioccolato fondente (cacao 56% min.: zucchero, 
pasta di cacao. Emulsionante: lecitina di soia e aromi), 

acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di patate, acqua), 
sale, aromi naturali.

TR300 peso: 300 g pz. x box: 12 durata: 12 mesi

TORRONE MORBIDO GIANDUJA

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%), zucchero,

miele italiano, cioccolato gianduia (zucchero, pasta
di nocciole, burro di cacao, pasta di cacao.

Emulsionante: lecitina di soia, estratto di vaniglia, può 
contenere tracce di lattosio e proteine del latte.
Senza glutine), acqua, albume, glucosio, ostia
(fecola di patate, acqua), sale, aromi naturali

TR300 peso: 300 g pz. x box: 12 durata: 12 mesi
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TORRONE CONFEZIONE ELEGANTE

TORRONE MORBIDO MANDORLA

INGREDIENTI:
Mandorle di Puglia selezionate (55%), zucchero, miele 

millefiori italiano, acqua, albume, glucosio, ostia
(fecola di patate, acqua), sale, aromi naturali.

TM300 peso: 300 g pz. x box: 12 durata: 12 mesi

TORRONE MORBIDO PISTACCHIO

INGREDIENTI:
Pistacchi di Bronte (60%), zucchero, miele millefiori 
italiano, acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di 

patate, acqua), olio essenziale d’arancio, sale,
aromi naturali.

TP300 peso: 300 g pz. x box: 12 durata: 12 mesi

TORRONE FRIABILE CLASSICO

INGREDIENTI:
Nocciole tonde gentili trilobate (55%), miele millefiori 
italiano,  zucchero a velo,  glucosio, acqua, gelatina 

alimentare, ostia (fecola di patate,acqua)

TFC125 peso: 125 g pz. x box: 12 durata: 20 mesi
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TORRONE FRIABILE

TORRONE MORBIDO CLASSICO

SCATOLA “ETICHETTA ZEN”

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%), zucchero, miele 

italiano, acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di patate, 
acqua), sale, aromi naturali.

TC150 peso: 150 g pz. x box: 20 durata: 12 mesi

TORRONE MORBIDO RICOPERTO

SCATOLA “ETICHETTA ZEN”

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%), zucchero, miele 

italiano, cioccolato fondente (cacao 56% min.: zucchero, 
pasta di cacao. Emulsionante: lecitina di soia e aromi), 

acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di patate, acqua), 
sale, aromi naturali.

TR200 peso: 200 g pz. x box: 20 durata: 12 mesi

TORRONE MORBIDO GIANDUJA

SCATOLA “ETICHETTA ZEN”

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%),  zucchero, 

miele italiano, cioccolato gianduia (zucchero, 
pasta di nocciole, burro di cacao, pasta di cacao. 

Emulsionante: lecitina di soia, estratto di vaniglia, può 
contenere tracce di lattosio e proteine del latte. Senza 

glutine), acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di 
patate,  acqua), sale, aromi naturali

TR200 peso: 200 g pz. x box: 20 durata: 12 mesi
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TORRONE IN SCATOLA CONFEZIONE ZEN

TORRONE MORBIDO PISTACCHIO 

SCATOLA “ETICHETTA ZEN”

INGREDIENTI:
Pistacchi di Bronte (60%), zucchero, miele millefiori 
italiano, acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di 

patate, acqua), olio essenziale d’arancio,
sale, a naturali.

TP150 peso: 150 g pz. x box: 20 durata: 12 mesi

TORRONE MORBIDO MANDORLA 

SCATOLA “ETICHETTA ZEN”

INGREDIENTI:
Mandorle di Puglia selezionate (55%), zucchero,

miele millefiori italiano, acqua, albume, glucosio,
ostia (fecola di patate, acqua), sale, aromi naturali.

TM150 peso: 150 g pz. x box: 20 durata: 12 mesi



8

BARATTOLI TORRONCINI

BARATTOLO TORRONCINI CLASSICI

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%), zucchero, miele 

italiano, acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di patate, 
acqua), sale, aromi naturali.

TC100 peso: 100 g pz. x box: 12 durata: 12 mesi

TC500 peso: 500 g pz. x box: 4 durata: 12 mesi

TC1000 peso: 1000 g pz. x box: 2 durata: 12 mesi

TORRONCINI SFUSI CELLOPHANE

TRI100SM peso: 1000 g pz. x box: 1 durata: 12 mesi

BARATTOLO TORRONCINI RICOPERTO

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%), zucchero, miele 

italiano, cioccolato fondente (cacao 56% min.: zucchero, 
pasta di cacao. Emulsionante: lecitina di soia e aromi), 

acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di patate, acqua), 
sale, aromi naturali.

TR100 peso: 100 g pz. x box: 12 durata: 12 mesi

TR500 peso: 500 g pz. x box: 4 durata: 12 mesi

TR1000 peso: 1000 g pz. x box: 2 durata: 12 mesi

TORRONCINI SFUSI CELLOPHANE

TRI100SR peso: 1000 g pz. x box: 1 durata: 12 mesi
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BARATTOLI TORRONCINI

BARATTOLO TORRONCINI RICOPERTO

GIANDUJA

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%),  zucchero, 

miele italiano, cioccolato gianduia (zucchero, 
pasta di nocciole, burro di cacao, pasta di cacao. 

Emulsionante: lecitina di soia, estratto di vaniglia, può 
contenere tracce di lattosio e proteine del latte. Senza 

glutine), acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di 
patate,  acqua), sale, aromi naturali

TG100 peso: 100 g pz. x box: 12 durata: 12 mesi

TG500 peso: 500 g pz. x box: 4 durata: 12 mesi

TG1000 peso: 1000 g pz. x box: 2 durata: 12 mesi

TORRONCINI SFUSI CELLOPHANE

TRI100SRG peso: 1000 g pz. x box: 1 durata: 12 mesi

BARATTOLO TORRONCINI MANDORLE

INGREDIENTI:
Mandorle di Puglia selezionate (55%), zucchero,

miele millefiori italiano, acqua, albume, glucosio,
ostia (fecola di patate, acqua), sale, aromi naturali.

TM100 peso: 100 g pz. x box: 12 durata: 12 mesi

TM500 peso: 500 g pz. x box: 4 durata: 12 mesi

TORRONCINI SFUSI CELLOPHANE

TRI100SMM peso: 1000 g pz. x box: 1 durata: 12 mesi
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BARATTOLI TORRONCINI

TORRONCINI FRIABILI

TORRONCINI SFUSI CELLOPHANE 

CLASSICI FRIABILI

INGREDIENTI:
Nocciole tonde gentili trilobate (55%), miele millefiori 
italiano,  zucchero a velo,  glucosio, acqua, gelatina 

alimentare, ostia (fecola di patate,acqua)

TRI100SF peso: 1000 g pz. x box: 1 durata: 12 mesi

EXPOBOX LATTE TORRONCINI 3X4 

GUSTI CON ESPOSITORE

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%), zucchero, miele 

italiano, acqua, albume, glucosio, ostia (fecola di patate, 
acqua), sale, aromi naturali.

LTM
3x4/100 peso: 100 g pz. x box: 1 durata: 12 mesi
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CUPOLE TORRONE

CUPOLE DI TORRONE MORBIDO 

CLASSICO

INGREDIENTI:
Nocciole Tonde Gentili Trilobate (50%), zucchero, miele 

biologico di acacia italiano, acqua, albume, glucosio, ostia 
(fecola di patate, acqua), sale, aromi naturali.

CUPTM300 peso: 300 g pz. x box: 10 durata: 12 mesi

CUPTM500 peso: 500 g pz. x box: 5 durata: 12 mesi

CUPTM2000 peso: 2000 g pz. x box: 1 durata: 12 mesi

CUPTM5000peso: 5000 g pz. x box: 1 durata: 12 mesi
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